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Biologie - S.V.T.

Les solutions ainsi + de 1000 feuilles pédagogiques différentes sont à télécharger gratuitement 
sur notre site : www.aduis.com. Jetez-y un coup d‛œil !

Production de sel
Prends un bol bien large.
Remplis avec de l‘eau et rajoute5 cuillères à soupe de sel.
Pose le bol au soleil ou sur un radiateur.
Observe !

Note :
________________________________
________________________________
________________________________
________________________________
________________________________

A vos marques - prêt - partez !

Pendant 1 minute, inscris des mots se rapportant au „sel“ :
_________________________________________________________
_________________________________________________________
_________________________________________________________
_________________________________________________________

Pendant 2 minutes, inscris le nom d‘herbes et d‘épices :
_________________________________________________________
_________________________________________________________
_________________________________________________________
_________________________________________________________

Après plusieurs jours, l‘eau s‘est évaporé
et le sel est resté.
De la même manière - mais en bien plus 
grand - le sel est extrait de la mer.

sel, saler, sel gemme, salins du Midi, fl eur de sel, cristal de sel,
sel de Guérande, salines de Guérande, gros sel... 

basilic, ciboulette, persil, thym, coriandre,marjolaine,
ail, curry, poivre, vanille, cresson, cannelle.....


