O WAS PASTILLES 9 KAARSENGIETVORM
7 WAS PLGMENTEN 9 KAARSENGEUROLLE
wm 9% SMELTKROES / WASSMELTPOT

99 Vul eerst de wassmeltpot met water. Giet daartoe water in de vulope-
ning aan de zijkant van de wassmeltpot, sluit de opening goed af met
de bijgeleverde stop en zet de wassmeltpot op het fornuis of de kook-
plaat en verwarm hem.

@ Breng de waspastilles in de wassmeltpot aan en smelt ze langzaam.
De was mag nooit koken! Voeg naar behoefte waspigmenten toe en
pimp het eventueel op met kaarsen geurolie.

@ Giet de inhoud voorzichtig in de kaarsvorm. Bevestig de pit van te-
voren, met de speciale naald in de vorm.

9P Dit werkt alleen voor kaarsenvormen met een gat. Als je conventione-
le gietvormen zonder gat gebruikt, kun je de kaars het beste eerst
gieten, laten drogen en dan met een handboor door de was boren,
zodat je de pit erdoor kunt steken.

@ Bij het drogen van de kaars, ontstaat er een kleine holte in het mid-
den. Ofwel giet je niet alle was in de vorm, ofwel smelt wat nieuwe
was en vult daarmee de holte.

¥ Nadat de was uitgehard is, kun je de kaars het beste even (ongeveer
10 minuten) in de koelkast zetten en dan voorzichtig aan het lont trek-
ken, zodat de kaars uit de vorm komt.

Voor meer knutselideeén om gratis te downloaden en het benodigde materiaal en gereedschap zie: www.aduis.com



