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Knutselidee
Voor meer knutselideeën om gratis te downloaden en het benodigde materiaal en gereedschap zie: www.aduis.com

Materiaal:
terracotta potjes Ø 9 cm
oven

Elzasser 
broodjes

met daslook

Moeilijkheidsgraad:

Benodigde tijd:

moeilijk

ca. 1 uur

Nr. 104.552 - Elzasser broodjes

Ingrediënten voor
6 broodjes

500 g tarwemeel

320 ml lauwwarm 
water

1/2 blokje gist

100 g daslook

9 g zout

Brood is een heerlijke maaltijd voor alle dagen, die het 
beste smaakt wanneer deze vers op het bord ligt. Klei-
ne porties en zelfgemaakt, zijn de broodjes iets heel 
bijzonders!
Als bakvorm zijn de kleine terracotta potjes ideaal. Met 
hen kan men heel eenvoudig elk recept verwezenlijken. 
Mooi versiert en verpakt zijn de kleine broodjes in een 
terracotta potje bovendien een geweldig cadeau!
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Nr. 104.552 - Elzasser broodjes

Terracott a potjes 
Vet de potjes royaal met boter in, zodat het brood later gemakkelijk uit de 
potjes gehaald kan worden.

Sluit de potjes aan de onderzijde met een stuk aluminiumfolie of bakpa-
pier, zodat er geen deeg uit kan lopen.

Werkwijze:
Kneed alle ingrediënten tot een glad deeg, dek het af en laat het 24 uur staan. Kneed 
het deeg elke 8 uur een keer door.

Verdeel het deeg in ca. 100 g zware porties, vorm deze tot broodjes en breng ze in 
de beboterde potjes aan. Laat de broodjes nogmaals ca. 30 minuten afgedekt staan.

Schuif de broodjes in de voorverwarmde oven bij 230 °C boven-/onderwarmte en 
bak ze eerst 3 minuten. Open vervolgens de ovendeur 2 minuten, waardoor de tem-
peratuur tot 180 °C zakt en bak ze vervolgens in 20-25 minuten nog goudgeel.




