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Prik met de punaise een klein gaatje boven en onder in het rauwe ei. Draai
met de kruiskopschroevendraaier en gelijkmatige druk de twee gaatjes open.

Blaas nu het ei uit en was het grondig uit.
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Bestrijk op het uitgeblazen ei een helft met servetlijm en verdeel de kleine
schaalstukjes over het ei. Breng over de eierschalen nogmaals een laag ser-
vetlijm aan - goed laten drogen!
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Herhaal dit proces nog eens op de tweede helft en laat het ei minstens 1-2
uur goed drogen. Let op datje het gaatje niet dichtplakt!
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Voor meer knutselideeén om gratis te downloaden en het benodigde materiaal en gereedschap zie: www.aduis.com

Pel en breek het hardgekookte ei in
kleine stukjes - verwijder ook het vel
onder de schaal.




