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N°104.417 - Recept Mini chocolade
Knutselidee

Materialen:
siliconen bakvorm
mixer
penseel

kom
zeef
oven

Mini
chocolade tulbandjes

Recept

Deze mini chocolade tulbandjes zijn een topper!

Ingrediënten voor 6 personen:
2 eieren

80 gr. suiker
1 theelepel vanillesuiker

90 gr. tarwebloem
1/2 theelepel bakpoeder
2 eetlepels cacaopoeder

50 gr. boter
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Good Luck!
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Werkwijze:
Laat de boter smelten en laat het daarna afkoelen.
Verwarm de oven voor tot 180 °C en vet de 
siliconen bakvorm licht in.
Klop de eieren schuimig. Roer daarna de suiker en 
vanillesuiker erdoor.
Meng de bloem met het bakpoeder en de cacao, 
zeef het over de eiermassa en meng het geheel 
goed. Voeg vervolgens de gesmolten boter toe.

Vul het deeg in een spuitzak en vul 
daarna de siliconenvormen.

Bak de tulbandjes ca. 10 minuten in 
de oven.

Laat ze iets afkoelen en 
serveer ze met slagroom 
en poedersuiker.

Vul de tulbandjes met warme chocoladesaus.

Tip:
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